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100 DAYS Gruner Veltliner 2023

Reife gelbe Frichte, dezente Wirze, cremige Textur mit lebendiger
Sdure. 100 Tage auf der Feinhefe im Barrique gereift.

@ SORTE: GrUner Veltliner
c@:HERKUNFT: Burgenland

@AUSBAU: Der Ausbau erfolgt ohne SO2-Zusatz fur mindestens 100
Tage auf der Feinhefe im gebrauchten, aber auch neuen
Barriquefass.

8 ERNTE: Anfang bis Mitte September mit sorgfdltiger Selektion im
Weingarten

% VINIFIZIERUNG: Schonende, selektive Ernte mit anschlieBender
schonender Rebelung und offener Verarbeitung. Die
Maischestandzeit in der Presse betragt 4-6 Stunden. Nach
sorgfdltiger Mostvorklarung erfolgt die temperaturkontrollierte,
langsame Garung im Stahltank.

L

®» BODEN: Schottrige, sandige Boden mit teils lehmigem Untergrund
prégen die Rieden im Heidebodengebiet am Rande der Parndorfer
Platte, wo die Weingdrten sanft zum Neusiedler See hin abfallen.

ALKOHOLGEHALT: 13,5 % Vol.

TRINKTEMPERATUR: 6 - 8°C

SAURE: 4,9 g/l

RESTZUCKER: trocken

VERSCHLUSS: Kork

LAGERPOTENTIAL: mind. 3-5 Jahre, bei guter Lagerung auch lédnger
SPEISEEMPFEHLUNG: exotische und asiatische Gerichte, auch ideal zu
Osterreichischen Klassikern wie Wiener Schnitzel oder Tafelspitz mit Wurzelgemuse
SULFITE ENTHALTEN

GOLD Burgenlédndische Landesweinprémierung 2025
GOLD MUNDUS VINI Spring Tasting 2025

EAN Code Einzelflasche: 912004176 6268
EAN Code éer Karton: 912004176 6275

Verpackungseinheit: 6 im Karton

Weingut Keringer, Wiener StraBe 22, A-7123 Ménchhof — Osterreich
Vertrieb: Keringer massiv wine GmbH, Wienerstrasse 22a, 7123 Mdnchhof
www keringer.at Tel. +43 2173 80380 weingut@keringer.at



